A

BITES BIGHT GREATIONS

irish mér oester, schapenyoghurt, komkommer, dille 5.5 6 gangen geserveerd in
pita soufflé, kiplever, zoetzure ui, cacao 7 (per twee) het ritme van de keuken
courgettechips, limoenlabneh 7.5 68 p.p.

kingfish tartelette, rode biet, griekse yoghurt, filo 7.5 (per twee) // met baeri kaviaar + 9.5

DIPY

hummus, gezouten citroen, sumak, munt 8.5

ORA's tzatziki, gerookte yoghurt, komkommer, dille, komkommerkruid, desem 9.5
tarama, kabeljauwkuit, kritamo, venkel 9.5

tirokafteri, feta, geroosterde paprika, padron peper, chili 9.5

/| met pita brood, vers uit de steenoven

FIRST PLATES

steak tartaar, piment d'espelette, kappertjesblad, peterselie 17.5
kingfish ceviche, karnemelk, basilicum, granaatappel, citrus 17.5
courgettebloem, garnaal, tomaat, fava 18.5

dolma, wilde rijst, koolrabi, mavromatika bonen, munt, avgolemono 14.5
langoustines, gebrande kool, schaaldierensaus 19.5

zwezerik souvla, laurier, palmkool 18.5

zoete aardappel “spanakopita”, spinazie, feta, kadaifi 12

bbqg witte asperges, bottarga, avgolemono 13

MAINS

giouvetsi, runderwang, orzo, gekonfijte tomaat 28

giouvetsi, witte asperges, morille, orzo, artisjok 28

kabeljauw “bourdeto”, gigantes bonen, dille 28

lamsschenkel, geroosterde aardappel, lavas, lamsjus 34

flat iron steak, mavrodaphne-foiejus, aubergine, druif, zwarte knoflook 36.5

ribeye [500g] // chateaubriand [400g], rode wijnjus, zwarte olijf, 65 // 75
rogvleugel aan de graat [500g], skordalia, walnoot, braadjus” 44.5
bbq hele zeebaars [900g], kappertjessaus; citroen 58

aardappelchips, oregano-mayonaise 7 // groene bonen 7 // horta, wild blad 7

DESSERTS

tarte tatin, metaxa, tijmhoning, yoghurtijs 16.5
basque cheesecake, schapenyoghurt, cassis, blauwe kaas- 12.5
sinaasappeltaart, kumquat, kardemomijs 12.5

selectie europese kazen 14.5

family style geserveerd. we koken met wat het moment ons geeft.

bestellen kan tot 21.30. desserts volgen in alle rust.
heb je een allergie? vertel het ons. we houden er met aandacht rekening mee.



